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750 ml (6 pcs/carton)          500 ml (6 pcs/carton)          250 ml (12 pcs/carton)

DOP Valli Trapanesi
BIO ORGANIC
EXTRA VIRGIN OLIVE OILUNA QUESTIONE DI FAMIGLIA, 

DA TRE GENERAZIONI.
A FAMILY MATTER, FOR THREE 
GENERATIONS.

EINE FAMILIENANGELEGENHEIT, 
SEIT DREI GENERATIONEN.

L’Azienda Agricola Barbàra rappresenta il 
coronamento di una profonda vocazione 
familiare per l’agricoltura biologica, radi-
cata nell’angolo più occidentale della Si-
cilia. Situata su un suggestivo promonto-
rio a mezzaluna che si affaccia sulle Isole 
Egadi, nella provincia di Trapani, l’azienda 
ha fatto del rispetto per la terra e della so-
stenibilità i suoi principi fondamentali.

In questo territorio unico, dove il micro-
clima mediterraneo incontra la brezza 
marina, la famiglia Barbàra coltiva con 
passione ulivi secolari secondo i rigorosi 
disciplinari dell’agricoltura biologica. La 
loro produzione di olio extravergine di oli-
va, insignita della prestigiosa “DOP Valli 
Trapanesi”, ha ottenuto numerosi ricono-
scimenti internazionali per la sua eccezio-
nale qualità.

Oltre all’olivicoltura, l’azienda si distin-
gue per la coltivazione di legumi autoc-
toni: diverse varietà di lenticchie locali e 
ceci, anch’essi prodotti secondo i principi 
dell’agricoltura biologica. Questa scelta 
produttiva riflette l’impegno dell’azienda 
nel preservare la biodiversità e le tradizio-
ni agricole del territorio trapanese.

Per la famiglia Barbàra, la terra non è solo 
un mezzo di produzione, ma rappresenta 
un vero e proprio patrimonio da custodire 
e tramandare alle future generazioni, un 
rifugio dove l’antica sapienza contadina 
si fonde con pratiche agricole moderne e 
sostenibili.

The Barbàra Farm represents the cul-
mination of a deep family vocation for 
organic agriculture, rooted in the wester-
nmost corner of Sicily. Located on a sce-
nic crescent-shaped promontory overlo-
oking the Egadi Islands, in the province 
of Trapani, the farm has made respect for 
the land and sustainability its fundamen-
tal principles.

In this unique territory, where the Medi-
terranean microclimate meets the sea 
breeze, the Barbàra family passionately 
cultivates centuries-old olive trees accor-
ding to strict organic farming regulations. 
Their extra virgin olive oil production, 
awarded the prestigious “DOP Valli Tra-
panesi” designation, has received nu-
merous international recognitions for its 
exceptional quality.

Beyond olive growing, the farm distin-
guishes itself through the cultivation of 
native legumes: various local varieties of 
lentils and chickpeas, also produced ac-
cording to organic farming principles. 
This production choice reflects the com-
pany’s commitment to preserving biodi-
versity and agricultural traditions of the 
Trapani region.

For the Barbàra family, the land is not just 
a means of production, but represents a 
true heritage to be preserved and pas-
sed down to future generations, a refuge 
where ancient farming wisdom merges 
with modern and sustainable agricultural 
practices.

Der Landwirtschaftsbetrieb Barbàra ist 
die Krönung einer tiefen familiären Be-
rufung zur biologischen Landwirtschaft, 
verwurzelt im westlichsten Zipfel Siziliens. 
Der Betrieb, der auf einem malerischen 
halbmondförmigen Vorgebirge mit Blick 
auf die Ägadischen Inseln in der Provinz 
Trapani liegt, hat den Respekt vor der 
Erde und die Nachhaltigkeit zu seinen 
grundlegenden Prinzipien gemacht.
In diesem einzigartigen Gebiet, wo das 
mediterrane Mikroklima auf die Meere-
sbrise trifft, kultiviert die Familie Barbàra 
mit Leidenschaft jahrhundertealte Oli-
venbäume nach strengen Richtlinien des 
biologischen Landbaus. Ihre Produktion 
von nativem Olivenöl extra, ausgezeich-
net mit der prestigeträchtigen “DOP Valli 
Trapanesi”, hat für ihre außergewöhnliche 
Qualität zahlreiche internationale Aner-
kennungen erhalten.
Neben dem Olivenanbau zeichnet sich 
der Betrieb durch den Anbau einheimi-
scher Hülsenfrüchte aus: verschiedene 
lokale Sorten von Linsen und Kichererb-
sen, die ebenfalls nach den Prinzipien des 
biologischen Landbaus produziert wer-
den. Diese Produktionswahl spiegelt das 
Engagement des Unternehmens für die 
Erhaltung der Biodiversität und der lan-
dwirtschaftlichen Traditionen der Region 
Trapani wider.
Für die Familie Barbàra ist das Land nicht 
nur ein Produktionsmittel, sondern stellt 
ein echtes Erbe dar, das es zu bewahren 
und an künftige Generationen weiterzu-
geben gilt, ein Refugium, in dem sich alte 
bäuerliche Weisheit mit modernen und 
nachhaltigen landwirtschaftlichen Pra-
ktiken verbindet

Prodotto con l’80% della nostra Cerasuola, 10% 
Biancolilla e 10% Nocellara, sua maestà Olio Barbàra 
DOP racchiude i migliori profumi e sapori del territorio 
siciliano. Ideale per tutte le pietanze ma esprime il 
meglio di sè con le carni rosse, bianche e pesce alla 
griglia.

Made from 80% of our Cerasuola, 10% Biancolilla 
and 10% Nocellara, his majesty Olio Barbàra DOP 
encapsulates the best aromas and flavours of the 
Sicilian territory. Ideal for all dishes, but is at its best 
with red and white meats and grilled fish.

Hergestellt aus 80% unserer Cerasuola, 10% Biancolilla 
und 10% Nocellara, verkörpert seine Majestät Olio 
Barbàra DOP die besten Aromen und Aromen des 
sizilianischen Territoriums. Er passt zu allen Gerichten, 
kommt aber am besten mit rotem und weißem 
Fleisch und gegrilltem Fisch zur Geltung.
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500 ml (6 pcs/carton)

500 ml (6 pcs/carton)

500 ml (6 pcs/carton)

Biancolilla
BIO ORGANIC
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Cerasuola
BIO ORGANIC
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Nocellara
BIO ORGANIC
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Ottimo per insaporire crudità, pesce affumicato, torte e nei dolci al posto del 
burro. Conosciuto anche come Buscinetto, è diffuso in tutta la Sicilia ed è una 
delle varietà della DOP Valli Trapanesi. 

Excellent for flavoring raw dishes, smoked fish, cakes and used instead of butter 
in desserts. It is also known as Buscinetto, it is widespread throughout Sicily and 
is one of the varieties of the DOP Valli Trapanesi.

Ausgezeichnet zum Aromatisieren von rohen Gerichten, geräuchertem Fisch, 
Kuchen und anstelle von Butter in Desserts. Es ist auch bekannt als Buscinetto, 
es ist in ganz Sizilien verbreitet und ist eine der Sorten der DOP Valli Trapanesi.

Ottimo per condire carni lesse o grigliate, zuppe di legumi, minestroni, insalate, 
pizza e bruschette. Diffusa soprattutto nella Sicilia Occidentale, conosciuta con il 
nome di “Ugghiarola”, è una cultivar della DOP Valli Trapanesi. 

Great for seasoning boiled or grilled meats, vegetable soups, minestrone, salads, 
pizza and bruschetta. Widespread mainly in western Sicily, known as ‘Ugghiarola’, 
it is a cultivar of the DOP Valli Trapanesi.

Ideal als Gewürz für gekochtes oder gegrilltes Fleisch, für Gemüsesuppen, 
Minestrone, Salate, Pizza und Bruschetta. Die vor allem im westlichen Sizilien 
verbreitete Sorte “Ugghiarola” ist eine Sorte der DOP Valli Trapanesi.

Ideale per condire verdure cotte, minestre e selvaggina. Chiamato anche 
Nuciddara questa cultivar è diffusa in tutta la Sicilia Occidentale ed è una delle 
cultivar della DOP Valli Trapanesi. 

Ideal for flavouring cooked vegetables, soups and game. This variety, which is also 
known as Nuciddara, is widespread throughout western Sicily, and it is one of the 
varieties of the DOP Valli Trapanesi.

Ideal zum Würzen von gekochtem Gemüse, Suppen und Wild. Auch Nuciddara 
genannt, ist diese Sorte in ganz Westsizilien verbreitet und gehört zu den Sorten 
der DOP Valli Trapanesi.

5l (4 pcs/carton)          3l (6 pcs/carton)

Bag in Box
BIO ORGANIC
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Uno dei migliori sistemi di conservazione per prodotti 
pregiati come l’olio extravergine di oliva biologico. Il 
BAG IN BOX e il POUCH UP tengono lontano la luce 
e l’aria, non lasciano ossidare il prodotto e nel tempo 
mantengono il gusto e il colore come se fosse stato 
appena macinato. 

One of the best storage systems for fine products 
such as organic extra virgin olive oil. The BAG IN BOX 
and the POUCH UP keep away light and air, do not 
let the product oxidize and over time keep the taste 
and color as if it had just been ground.

Eines der besten Lagersysteme für feine Produkte 
wie Bio-Olivenöl extra vergine. Der BAG IN BOX und 
der POUCH UP halten Licht und Luft fern, lassen 
Sie das Produkt nicht oxidieren und behalten Sie im 
Laufe der Zeit den Geschmack und die Farbe, als ob 
es gerade gemahlen worden wäre.



Peperolì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Rosmarì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Limolì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Timolì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Basilicolì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Tartufolì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Orangì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Agliolì
DRESSING WITH
100% SICILIAN OLIVES

Condimento biologico ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane 
della varietà Cerasuola, arricchito con aromi naturali di peperoncino. Ideale per condire insalate, non disdegna 
però la compagnia di crostini di pane e carne arrosto.
Organic dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the 
Cerasuola variety, enriched with natural flavors of chili pepper. Ideal for seasoning salads but nevertheless good 
with toasted bread and roasted meat.
Bio-aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen Oliven 
der Sorte Cerasuola, verfeinert mit natürlichen Chiliaromen. Ideal zum würzen von Salaten, verachtet jedoch 
nicht die Gesellschaft von Brotcroutons und Braten.

Condimento biologico ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane 
della varietà Cerasuola, arricchito con aromi naturali di rosmarino. Ideale per aromatizzare arrosti di carne e 
pesce, patate al forno e focacce.
Organic dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the 
Cerasuola variety, enriched with natural rosemary flavors. Ideal for flavouring roasted meat and fish, baked 
potatoes and focaccia.
Bio-aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen 
Oliven der Sorte Cerasuola, verfeinert mit natürlichen Rosmarinaromen. Ideal zum würzen von Braten, Fisch, 
Ofenkartoffeln und Focaccia.

Condimento biologico ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane 
della varietà Cerasuola, arricchito con aromi naturali di limone. Ideale per condire insalate, non disdegna però 
la compagnia di pesce alla griglia e si esalta con la carne arrosto.
Organic dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the 
Cerasuola variety, enriched with natural flavors of lemon. Ideal for seasoning salads but nevertheless good with 
grilled fish or roasted meat.
Bio-aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen Oliven 
der Sorte Cerasuola, verfeinert mit natürlichen Zitronenaromen. Ideal zum würzen von Salaten, verachtet 
jedoch nicht die Gesellschaft von gegrilltem Fisch und wird mit gebratenem Fleisch verfeinert.

Condimento biologico ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane 
della varietà Cerasuola, arricchito con aromi naturali di timo. Ideale per insaporire carni bianche, pesce al forno, 
verdure grigliate e zuppe di cereali.
Organic dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the 
Cerasuola variety, enriched with natural thyme flavors. Ideal for seasoning white meats, baked fish, grilled 
vegetables and grain soups.
Bio-aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen Oliven 
der Sorte Cerasuola, verfeinert mit natürlichen Thymianaomen. Ideal zum würzen von weißem Fleisch und 
gebackenem Fisch, gegrilltem Gemüse und Hülsenfrüchte.

Condimento biologico ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane 
della varietà Cerasuola, arricchito con aromi naturali di basilico. È ideale per condire mozzarella, bruschette, 
pasta e pizza.
Organic dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the Cerasuola 
variety, enriched with natural basil flavors. Ideal for seasoning mozzarella, bruschetta, pasta and pizza.
Bio-aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen 
Oliven der Sorte Cerasuola, verfeinert mit natürlichen Basilikumaromen. Ideal zum würzen von Mozzarella, 
Bruschette, Pasta und Pizza.

Condimento ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane della varietà 
Cerasuola, arricchito con aroma di tartufo bianco. Ideale per condire pasta, risotti, piatti di carne, formaggi e 
uova.
Dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the Cerasuola 
variety, enriched with white truffle flavor. Ideal for seasoning pasta, risotto, meat dishes, cheese and eggs.
Aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen Oliven der 
Sorte Cerasuola, verfeinert mit Weißtrüffelaroma. Ideal zum würzen von Pasta, Risotto, Fleischgerichten, Käse 
und Eiern.

Condimento biologico ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane 
della varietà Cerasuola, arricchito con aromi naturali di arancia. Ideale per condire insalate, non disdegna però 
la compagnia di pesce alla griglia.
Organic dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the 
Cerasuola variety, enriched with natural orange flavors. Ideal for seasoning salads but nevertheless good with 
grilled fish.
Bio-aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen Oliven 
der Sorte Cerasuola, verfeinert mit natürlichen Orangenaromen. Ideal zum würzen von Salaten, verachtet 
jedoch nicht die Gesellschaft von gegrilltem Fisch.

Condimento biologico ottenuto dal nostro olio extra vergine di oliva Barbàra, prodotto con olive 100% siciliane 
della varietà Cerasuola, arricchito con aromi naturali di aglio rosso. Ideale a crudo su bruschette, per insaporire 
zuppe di legumi e verdure, pasta e patate lesse.
Organic dressing made from our Barbàra extra virgin olive oil, produced with 100% Sicilian olives of the Cerasuola 
variety, enriched with natural red garlic flavors. Ideal raw on bruschetta, to flavour legume and vegetable soups, 
pasta and boiled potatoes.
Bio-aromatisiertes natives Olivenöl extra von unserer Marke Barbàra, hergestellt aus 100% sizilianischen Oliven 
der Sorte Cerasuola, verfeinert mit natürlichen Rotknoblaucharoma. Ideal auf Bruschetta, zum würzen von 
Hülsenfrüchte-und Gemüsesuppen, Nudeln und Salzkartoffeln.

250 ml (12 pcs/carton) 250 ml (12 pcs/carton)

250 ml (12 pcs/carton) 250 ml (12 pcs/carton)

250 ml (12 pcs/carton) 250 ml (12 pcs/carton)

250 ml (12 pcs/carton) 250 ml (12 pcs/carton)
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400 g (12 pcs/carton)

400 g (12 pcs/carton) 500 g (12 pcs/carton)

400 g (12 pcs/carton)

400 g (12 pcs/carton)400 g (12 pcs/carton)

Green Lentils 
BIO ORGANIC LEGUMES

Black Lentils
BIO ORGANIC LEGUMES

Le Lenticchie Mignon sono una varietà antica molto saporita e altamente digeribile, quindi ideale anche per 
l’alimentazione dei più piccoli. Contengono un’elevata concentrazione di ferro, zinco potassio, fosforo, calcio, vitamine 
del gruppo B, fibre, hanno un elevato valore proteico e sono totalmente assimilabili dal nostro organismo.

Lentils Mignon are an ancient variety very tasty and easy to digest, making it ideal for feeding children. They contain 
a high concentration of iron, potassium, zinc, phosphorus, calcium, B vitamins, fiber, have high protein value and are 
fully assimilated by the body. 

Die Mignon-Linsen sind eine alte, sehr schmackhafte und hochverdauliche Sorte, die daher auch ideal für die 
Ernährung von Kleinkindern ist. Sie enthalten eine hohe Konzentration an Eisen, Zink, Kalium, Phosphor, Kalzium, 
B-Vitaminen, Ballaststoffen, haben einen hohen Proteingehalt und werden von unserem Organismus vollständig 
aufgenommen.

Prodotto di alta qualità e frutto di un’antica tradizione. Questo sale viene estratto nelle storiche saline a Trapani, 
all’interno della Riserva Naturale Orientata, gestita dal WWF. È un sale marino integrale, non trattato, il tipo di taglio 
(vagliatura) “grosso” perfetto per esaltare il sapore di ogni piatto, dalla cucina quotidiana alle preparazioni più ra  nate.

A high quality product and the result of an ancient tradition. This salt is extracted in the historic salt pans in Trapani, 
within the Oriented Nature Reserve, managed by the WWF. It is a wholemeal, unprocessed sea salt, the “coarse” type 
of cut (screening) perfect for enhancing the flavor of every dish, from everyday cooking to the finest preparations.

Ein hochwertiges Produkt und die Frucht einer alten Tradition. Dieses Salz wird in den historischen Salinen von 
Trapani innerhalb des vom WWF verwalteten Naturschutzgebiets Oriented gewonnen. Es handelt sich um ein 
unbehandeltes Vollkornmeersalz, das sich durch seinen groben Schnitt (Sieben) perfekt für die geschmackliche 
Verfeinerung aller Gerichte eignet, von der täglichen Küche bis hin zu den raffiniertesten Zubereitungen.

Le Lenticchie nere sono una varietà antica molto saporita e altamente digeribile, quindi ideale anche per l’alimentazione 
dei più piccoli. Contengono un’elevata concentrazione di ferro, zinco potassio, fosforo, calcio, vitamine del gruppo B, 
fibre, hanno un elevato valore proteico e sono totalmente assimilabili dal nostro organismo..

Black lentils are an ancient variety very tasty and easy to digest, making it ideal for feeding children. They contain a high 
concentration of iron, potassium, zinc, phosphorus, calcium, B vitamins, fiber, have high protein value and are fully 
assimilated by the body. 

Die schwarzen Linsen sind eine alte, sehr schmackhafte und hochverdauliche Sorte, die daher auch ideal für die 
Ernährung von Kleinkindern ist. Sie enthalten eine hohe Konzentration an Eisen, Zink, Kalium, Phosphor, Kalzium, 
B-Vitaminen, Ballaststoffen, haben einen hohen Proteingehalt und werden von unserem Organismus vollständig 
aufgenommen.

I ceci sono legumi dalla notevole importanza nutrizionale e particolarmente consigliati in casi di ipertensione, obesità e 
diabete. Ottimi per zuppe, vellutate o semplicemente conditi con un filo di olio extravergine di oliva. 

Chickpeas are legumes of considerable nutritional importance and particularly recommended in cases of 
hypertension, obesity and diabetes. They are excellent for soups, velvety or simply seasoned with a drizzle of extra virgin 
olive oil.

Kichererbsen sind Hülsenfrüchte von erheblicher ernährungsphysiologischer Bedeutung und werden insbesondere 
bei Bluthochdruck, Fettleibigkeit und Diabetes empfohlen. Sie eignen sich hervorragend für Suppen, samtig oder 
einfach mit einem Schuss nativem Olivenöl extra gewürzt.

Grey Lentils 
BIO ORGANIC LEGUMES

Sono molto particolari, piccole, hanno un colore verde scuro con screziature tendenti al blu-nero. Questa lenticchia 
rimane compatta dopo la cottura, regala piatti dalla consistenza cremosa e ricchi di sapore. Apprezzata dai più grandi 
chef.. 

They are very particular, small, they have a dark green color with streaks tending to blue-black. This lentil remains 
compact after cooking, giving dishes with a creamy consistency and rich in flavor. Appreciated by the greatest chefs.

Sie sind sehr besonders, klein und haben eine dunkelgrüne Farbe mit Nuancen, die ins Blau-Schwarze tendieren. 
Diese Linsenart bleibt nach dem Kochen kompakt und verleiht Gerichten eine cremige Konsistenz und reichhaltigen 
Geschmack. Von Top-Köchen sehr geschätzt.

Cickpeas
BIO ORGANIC LEGUMES

Red Lentils
BIO ORGANIC LEGUMES

Le Lenticchie Rosse sono una varietà antica molto saporita e altamente digeribile, quindi ideale anche per 
l’alimentazione dei più piccoli. Contengono un’elevata concentrazione di ferro, zinco potassio, fosforo, calcio, vitamine 
del gruppo B, fibre, hanno un elevato valore proteico e sono totalmente assimilabili dal nostro organismo. 

Red lentils are an ancient variety very tasty and easy to digest, making it ideal for feeding children. They contain a high 
concentration of iron, potassium, zinc, phosphorus, calcium, B vitamins, fiber, have high protein value and are fully 
assimilated by the body.

Rote Linsen sind eine alte, sehr schmackhafte und hochverdauliche Sorte, die daher auch ideal für die Ernährung 
von Kleinkindern ist. Sie enthalten eine hohe Konzentration an Eisen, Zink, Kalium, Phosphor, Kalzium, B-Vitaminen, 
Ballaststoffen, haben einen hohen Proteingehalt und werden von unserem Organismus vollständig aufgenommen.

Sale Marino 
Integrale - Grosso 
WHOLE SEA SALT - COARSE

NEW



6 pcs of box/carton

Box Premium 
Collection
GIFT BOX

6 pcs of box/carton

Il cofanetto regalo High Quality Collection può contenere gli articoli selezionati tra i seguenti:
•	 Olio Extra Vergine di Oliva italiano Biologico DOP Valli Trapanesi
•	 Condimento Biologico a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia al Limone “LIMOLÌ”
•	 Condimento Biologico a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia al Peperoncino 

“PEPEROLì”
•	 Condimento Biologico a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia all’Arancia “ORANGì”
•	 Condimento Biologico a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia al Basilico “BASILICOLì”
•	 Condimento Biologico a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia al Rosmarino 

“ROSMARì”
•	 Condimento Biologico a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia al Timo “TIMOLì”
•	 Condimento Biologico a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia all’Aglio Rosso “AGLIOLì”
•	 Condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva di Sicilia al Tartufo Bianco “TARTUFOLì”
•	 Lenticchie Bio Siciliane, quali: Verdi, Rosse, Grigie, Nere 
•	 Ceci Bio Siciliani
•	 Sale Marino Integrale - Grosso

Il cofanetto regalo Premium Collection può contenere gli articoli selezionati tra i seguenti:
•	 Olio Extra Vergine di Oliva italiano biologico DOP Valli Trapanesi
•	 Olio Extra Vergine di Oliva italiano biologico monocultivar CERASUOLA
•	 Olio Extra Vergine di Oliva italiano biologico monocultivar NOCELLARA
•	 Olio Extra Vergine di Oliva italiano biologico monocultivar BIANCOLILLA

 The High-Quality Collection gift box may contain items selected from the following:
•	 Italian Organic Extra Virgin Olive Oil PDO Valli Trapanesi
•	 Organic Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with Lemon “LIMOLÌ”
•	 Organic Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with Chili Pepper “PEPEROLì”
•	 Organic Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with Orange “ORANGì”
•	 Organic Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with Basil “BASILICOLì”
•	 Organic Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with Rosemary “ROSMARì”
•	 Organic Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with Thyme “TIMOLì”
•	 Organic Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with Red Garlic “AGLIOLì”
•	 Dressing based on Sicilian Extra Virgin Olive Oil with White Truffle “TARTUFOLì”
•	 Organic Sicilian Lentils, including: Green, Red, Grey, Black
•	 Organic Sicilian Chickpeas
•	 Whole Sea Salt - Coarse

 The Premium Collection gift box can contain items selected from the following:
•	 Organic Italian Extra Virgin Olive Oil DOP Valli Trapanesi
•	 Organic Italian Extra Virgin Olive Oil CERASUOLA monocultivar
•	 Organic Italian Extra Virgin Olive Oil NOCELLARA monocultivar
•	 Organic Italian Extra Virgin Olive Oil BIANCOLILLA monocultivar

High Quality 
Collection
GIFT BOX

Il cofanetto regalo High-Quality Collection può contenere 
tre articoli selezionati tra i seguenti: DOP Valli Trapanesi, 
Condimenti, Lenticchie, Ceci e Sale Marino.
The High-Quality Collection gift box can contain three 
items selected from the following: DOP Valli Trapanesi, 
Dressings, Lentils, Chickpeas and Sea Salt.
Die High-Quality Collection Geschenkbox kann drei Artikel 
enthalten, die aus den f olgenden ausgewählt werden: 
DOP Valli Trapanesi, Aromatisiert, Linsen, Kichererbsen 
und Meersalz.

La confezione regalo Premium Collection può contenere 
tre bottiglie selezionate dai nostri quattro preziosi oli 
biologici:  DOP Valli Trapanesi DOP, Biancolilla, Cerasuola 
e Nocellara.
 The Premium Collection gift box can contain three bottles 
selected from our four precious organic oils: DOP Valli 
Trapanesi, Biancolilla, Cerasuola and Nocellara.
Die Premium Collection Geschenkbox kann drei Flaschen 
enthalten, die aus unseren vier wertvollen Bio-Ölen 
ausgewählt wurden: DOP Valli Trapanesi, Biancolilla, 
Cerasuola und Nocellara.



Custom Labels
LABELS FOR A
UNIQUE PRODUCT

The packaging of a product plays a crucial role in the 
purchase decision: in a few seconds the customer 
decides whether to buy the product or leave it on the 
shelf. An essential part of this packaging is the label. 
It is the first impression a customer has of a product. 
Therefore, designing custom labels is critical to stand 
out from the competition on the shelf. 
Il packaging di un prodotto gioca un ruolo cruciale 
nella decisione d’acquisto: in pochi secondi il cliente 
decide se acquistare il prodotto o lasciarlo sullo 
scaffale. Una parte essenziale di questo packaging è 
l’etichetta. È la prima impressione che un cliente ha 
di un prodotto. Pertanto, la progettazione di etichette 
personalizzate è fondamentale per distinguersi dalla 
concorrenza sullo scaffale.
Die Verpackung eines Produkts spielt eine 
entscheidende Rolle bei der Kaufentscheidung: In 
wenigen Sekunden entscheidet ein Kunde, ob er sich 
für das Produkt entscheidet oder es im Regal liegen 
lässt. Ein wesentlicher Bestandteil dieser Verpackung 
ist das Etikett. Es ist der erste Eindruck, den ein Kunde 
von einem Produkt erhält. Daher ist eine individuelle 
Gestaltung des Etiketts von entscheidender 
Bedeutung, um sich von der Konkurrenz im Regal 
abzuheben.

Agricoltura e passione per la terra di Sicilia
ALTA QUALITÀ E MANIFATTURA ARTIGIANALE
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