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80% Cerasuola
10 % Biancolilla
10 % Nocellara

VALLI
TRAPANESI
DOP

Olio Biologico

SHOP ME 

+39 333 851 5007

info@agricolabarbara.it

Bottiglia da 0,50L - Bottle of 0,50 L

https://www.agricolabarbara.it/shop
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Codice EAN / Bar Code /  700220999985

Marca (linea) / Brand (line) DOP BARBARA

Durata del prodotto/ Empiry date 18 mesi / months

Temperatura di conservazione/ Temperature   of preservation/  from +10°C to +18°C

Tipo di Confezione / Type of  Container/  Bottiglia / Bottle

Dimensioni dellla confezione in cm / Size   of Conteiner in cm / H 27 - L 6 - P 6 / H 27 - W 6 - D 6

Contenuto in litri / Contents in litres: 0,50

Peso lordo in grammi / Gross weight in   grammes 880

tipo di imballo / type of package Cartone / case

Codice EAN / Bar code/  0799705015524

Dimensioni dell'imballo in cm / Size of Package in cm / H 30 - L 21 - P 14 / H 30 - W 21 - D 14

Pezzi per imballo / Pieces per outer 6

Peso dell'imballo in grammi / Weight of package in  grammes 5300

Tipo di pallet / Type of pallet Euro

N° di strati per pallet / N° of layers per pallet 4

N° imballi per strato / N° outers per   layer 30

Scheda tecnica/ data sheet/ fiche technique

shop me now!

OLIO BARBARA VALLI TRAPANESI DOP is produced in BLEND with 80% of Cerasuola, 10% of Biancolilla and 10%
of Nocellara. The top of our range. The olives are hand-picked and cold-pressed within 8 hours of
harvesting. The harvesting period is november, the maximum of maturation. The VALLI TRAPANESI DOP  is
ideal for all dishes but can grate the best of itself with red and white meats and fish.

Valli Trapanesi DOP
 EXTRA VIRGIN OLIVE

OLIO BARBARA VALLI TRAPANESI DOP est produit en BLEND avec 80% de Cerasuola, 10% de Biancolilla et 10%
de Nocellara. Le haut de notre gamme. Les olives sont cueillies à la main et pressées à froid dans les 8
heures suivant la récolte. La période de récolte est novembre, le maximum de maturation. VALLI TRAPANESI
DOP est idéale pour tous les plats mais peut râper le meilleur d'elle-même avec les viandes rouges et
blanches et les poissons.

Valli Trapanesi DOP

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Valli Trapanesi DOP
Prodotto in BLEND con l'80% di Cerasuola, il 10% di Biancolilla e il 10% di Nocellara, nasce sua maestà OLIO
BARBARA DOP. Il top della nostra gamma. Le olive vengono raccolte a mano e molite a freddo entro le 8
ore dalla raccolta. Il periodo di raccolta è novembre, quando le olive raggiungono il massimo della
maturazione. Olio ideale per tutte le pietanze ma riesce ad esprimere il meglio di sé con le carni rosse,
bianche e pesce alla griglia.

HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE

Bottiglia da 0,50L - Bottle of 0,50 L
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