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Monovarietale

NOCELLARA
Olio Biologico

SHOP ME 
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Bottiglia da 0,50L - Bottle of 0,50L
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Codice EAN / Bar Code /  079970501555

Marca (linea) / Brand (line) MONOVARIETALI NOCELLARA

Durata del prodotto/ Empiry date 18 mesi / months

Temperatura di conservazione/ Temperature   of preservation/  from +10°C to +18°C

Tipo di Confezione / Type of  Container/  Bottiglia / Bottle

Dimensioni dellla confezione in cm / Size   of Conteiner in cm / H 27 - L 6 - P 6 / H 27 - W 6 - D 6

Contenuto in litri / Contents in litres: 0,50

Peso lordo in grammi / Gross weight in   grammes 880

tipo di imballo / type of package Cartone / case

Codice EAN / Bar code/  0725350480028

Dimensioni dell'imballo in cm / Size of Package in cm / H 30 - L 21 - P 14 / H 30 - W 21 - D 14

Pezzi per imballo / Pieces per outer 6

Peso dell'imballo in grammi / Weight of package in  grammes 5.300

Tipo di pallet / Type of pallet Euro

N° di strati per pallet / N° of layers per pallet 4

N° imballi per strato / N° outers per   layer 30

Scheda tecnica/ data sheet/ fiche technique

shop me now!

Nocellara oil is ideal for seasoning cooked vegetables, soups and game meat. Also called Nuciddara, this cultivar is
widespread throughout Western Sicily and is one of the cultivars of the Valli Trapanesi PDO. It is harvested only in
October. It is generally classified among the medium-intense fruity oils with peculiar hints of artichoke and green
tomato. On the palate, the fruity green olive has a pleasant bitter and spicy hint.

Nocellara
 EXTRA VIRGIN OLIVE

L'huile de Nocellara est idéale pour assaisonner les légumes cuits, les soupes et le gibier. Aussi appelé Nuciddara,
ce cultivar est répandu dans toute la Sicile occidentale et fait partie des cultivars de l'AOP Valli Trapanesi. Il n'est
récolté qu'en octobre. Il est généralement classé parmi les huiles fruitées moyennement intenses avec des notes
particulières d'artichaut et de tomate verte. En bouche, l'olive verte fruitée a une agréable pointe amère et épicée.

Nocellara

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Nocellara
L'olio di Nocellara è ideale per condire verdure cotte, zuppe e selvaggina. Detta anche Nuciddara, questa cultivar
è diffusa in tutta la Sicilia occidentale ed è una delle cultivar della Valli Trapanesi DOP.  Si vendemmia solo ad
ottobre. Viene generalmente classificato tra gli oli fruttati di media intensità con peculiari sentori di carciofo e
pomodoro verde. Al palato, l'oliva verde fruttata ha un piacevole sentore di amaro e piccante.

HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE
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