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Monovarietale

CERASUOLA
Olio Biologico
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Bottiglia da 0,50L - Bottle of 0,50L
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Codice EAN / Bar Code /  0799705015500

Marca (linea) / Brand (line) MONOVARIETALI CERASUOLA

Durata del prodotto/ Empiry date 18 mesi / months

Temperatura di conservazione/ Temperature   of preservation/  from +10°C to +18°C

Tipo di Confezione / Type of  Container/  Bottiglia / Bottle

Dimensioni dellla confezione in cm / Size   of Conteiner in cm / H 27 - L 6 - P 6 / H 27 - W 6 - D 6

Contenuto in litri / Contents in litres: 0,50

Peso lordo in grammi / Gross weight in   grammes 880

tipo di imballo / type of package Cartone / case

Codice EAN / Bar code/  0725350480011

Dimensioni dell'imballo in cm / Size of Package in cm / H 30 - L 21 - P 14 / H 30 - W 21 - D 14

Pezzi per imballo / Pieces per outer 6

Peso dell'imballo in grammi / Weight of package in  grammes 5.300

Tipo di pallet / Type of pallet Euro

N° di strati per pallet / N° of layers per pallet 4

N° imballi per strato / N° outers per   layer 30

Scheda tecnica/ data sheet/ fiche technique

shop me now!

Cerasuola oil is excellent for seasoning boiled or grilled meats, legume soups, minestrone, salads, pizza and
bruschetta. Cerasuola is a variety widespread especially in western Sicily, known as "Ugghiarola", cultivar of the
DOP "Valli Trapanesi", is harvested only in October. It has a green-gold color with golden streaks and a medium
fruity profile, moderately intense bitter and spicy, with sensations of freshly cut grass, artichoke and green tomato.

Cerasuola
 EXTRA VIRGIN OLIVE

L'huile de Cerasuola est excellente pour assaisonner les viandes bouillies ou grillées, les soupes de légumineuses,
le minestrone, les salades, la pizza et la bruschetta. Cerasuola est une variété répandue surtout dans l'ouest de la
Sicile, connue sous le nom de "Ugghiarola", cultivar du DOP "Valli Trapanesi", n'est récolté qu'en octobre. Il a une
couleur vert-or avec des stries dorées et un profil fruité moyen, amer et épicé moyennement intense, avec des
sensations d'herbe fraîchement coupée, d'artichaut et de tomate verte.

Cerasuola

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Cerasuola
L'olio di Cerasuola è ottimo per condire carni lesse o grigliate, zuppe di legumi, minestroni, insalate, pizza e
bruschette. La Cerasuola è una varietà diffusa soprattutto nella Sicilia occidentale, conosciuta come "Ugghiarola",
cultivar della DOP "Valli Trapanesi", si vendemmia solo nel mese di ottobre. Ha un colore verde-oro con striature
dorate e un profilo fruttato medio, amaro e piccante moderatamente intensi, con sensazioni di erba appena
tagliata, carciofo e pomodoro verde.

HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE
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