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Monovarietale

BIANCOLILLA
Olio Biologico
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Bottiglia da 0,50L - Bottle of 0,50L
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Codice EAN / Bar Code /  0799705015517

Marca (linea) / Brand (line) MONOVARIETALI BIANCOLILLA

Durata del prodotto/ Empiry date 18 mesi / months

Temperatura di conservazione/ Temperature   of preservation/  from +10°C to +18°C

Tipo di Confezione / Type of  Container/  Bottiglia / Bottle

Dimensioni dellla confezione in cm / Size   of Conteiner in cm / H 27 - L 6 - P 6 / H 27 - W 6 - D 6

Contenuto in litri / Contents in litres: 0,50

Peso lordo in grammi / Gross weight in   grammes 880

tipo di imballo / type of package Cartone / case

Codice EAN / Bar code/  7253504800048

Dimensioni dell'imballo in cm / Size of Package in cm / H 30 - L 21 - P 14 / H 30 - W 21 - D 14

Pezzi per imballo / Pieces per outer 6

Peso dell'imballo in grammi / Weight of package in  grammes 5.300

Tipo di pallet / Type of pallet Euro

N° di strati per pallet / N° of layers per pallet 4

N° imballi per strato / N° outers per   layer 25

Scheda tecnica/ data sheet/ fiche technique

shop me now!

Biancolilla oil is excellent for seasoning fish, smoked fish, pate and in desserts it can be used instead of butter or
seed oil. Also called BUSCINETTO, it is widespread throughout Sicily and is one of the CULTIVARs of the Valli
Trapanesi DOP. It is harvested only in October. The olive is oval and with a beautiful pistachio green color that
lightens tending to white during the period of veraison (ripening).

Biancolilla
 EXTRA VIRGIN OLIVE

L'huile de Biancolilla est excellente pour assaisonner le poisson, le poisson fumé, le pâté et dans les desserts, elle
peut être utilisée à la place du beurre ou de l'huile de graines.Aussi appelée BUSCINETTO, elle est répandue
dans toute la Sicile et est l'un des CULTIVAR de l'DOP Valli Trapanesi. Il n'est récolté qu'en octobre. L'olive est
ovale et d'une belle couleur vert pistache qui s'éclaircit tendant au blanc pendant la période de véraison
(maturation).

Biancolilla

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Biancolilla
Olio Biancolilla è ottimo per condire pesce, pesce affumicato, patè e nei dolci lo si può usare al posto del burro o
dell'olio di semi.. Chiamato anche BUSCINETTO è diffuso in tutta la Sicilia ed è una delle CULTIVAR della DOP Valli
Trapanesi. Viene raccolto solo ad ottobre. l'oliva è ovale e dal bel colore verde pistacchio che schiarisce tendendo
al bianco nel periodo dell'invaiatura (maturazione).

HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE
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